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Drob din piept de pui si masline verzi



Ingrediente:

- 500 g piept de pui dezosat
- 12 masline verzi umplute
-5 o0ua

- 2 legaturi de ceapa verde

- 1 legatura usturoi verde

- patrunjel maruntit KOTANYI
- marar tocat KOTANYI

-30 gunt

- sare KOTANYI

- piper alb méacinat KOTANY!
- KOTANYI amestec de asezonare pentru drob
- 1 lingura de pesmet

Mod de preparare:

Verdeata se spala si se toaca marunt. Pieptul de pui se spala si se pune la fiert cu
putina sare. Dupa fierbere se lasa la racit, apoi se taie cubulete. Se adauga ceapa,
usturoiul si maslinele tocate fin, se amesteca cu cele 5 oua batute si se
condimenteaza. Compozitia se toana intr-o tava tapetata cu unt. Deasupra se presara
pesmet fin. Se coace la cuptorul incins la 180 de grade circa 35-40 de minute.



